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MENU CAP DE SETMANA
16i 17 de juny

PRIMERS PLATS:

Amanida de tomaquet “Cor de Bou” de I'Horta Pi
amb ventresca de tonyina escabetxada
Gaspatxo de maduixes del Maresme

amb quenelle de formatge fresc
Croquetes casolanes de Idiazabal i codony
Flor de carbasso farcida de brandada de bacalla

SEGONS PLATS:

Corball al forn amb patates
Entrecot de vedella de Girona a servit en pissarra
amb patates al caliu

Espatlla de xai a baixa temperatura
amb patates del morter i el seu suc

Arros caldds de llamantol (supl. 6.5-€)

POSTRES:

Arros amb llet i canyella
Pastis de llimona i merenga
Maduixes de Pep Marpons amb crema catalana
Gelat de iogurt amb coulis de maracuja
Postres de carta a escollir (supl. 1-€)

Aigua, vi o cervesa i assortiment de pans
Opcid: Parvus chardonnay D.O. Alella
(supl. 6-€ per ampolla)

Preu: 29.70-€

IVA inclos
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