R E S TAURANT

tempo

de Phort _¢

MENU DEL DIA

Setmana del 18 de Setembre

PRIMERS PLATS:

Amanida mozzarella de bufala amb oli d'alfabrega
Crema de carbassd amb cruixent de pa i pernil
Graellada de verdures amb romesco
Bunyols de bacalla amb tinta de calamar
Saltat de bolets amb ou poché
Tempura de verdures amb soja
Musclos al vi blanc i herbes provencals

SEGONS PLATS:

Pollastre rostit amb escamarlans
Peus de porc amb pésols i mongetes
Peix del dia al forn amb patates panadera
Bacalla amb llit d’espinacs i soja
Timbal de botifarra esparracada amb mongetes
de Santa Pau
Arros caldés de gambes i closca (supl. 4.5-€)
“Chuleton” a la pissarra amb guarnicié (supl. 9.5-€)

a meés a més

DIMECRES: Fideua de I'Hort amb peix i marisc.
DIJOUS: Paella de marisc feta al moment.
DIVENDRES: Arr0s negre a la cassola amb sipia
i cloisses.

POSTRES:

Postre del dia
Macedonia de fruites natural
Sorbet de Illimona
Pastis del dia
Postres de carta a escollir. (supl. 1.-€)
Pa i beguda (aigua, vi i cervesa)

17.90 €

I.V.A inclos



