
E S  T E M P O  D E
C OMPART I R

Gastronomía y  Gest ión de Fel icidad
L  '  H O R T  B A N Q U E T S



Pan de coca tostado con tomate y virutas de jamón ibér ico
 Ensalada mézclum con queso de cabra 100% con

tomate cherry,  nueces caramel izadas y frutas de temporada (V)
Croquetas de cocido caseras con mermelada de tomate

E L  M E N Ú

E N T R A N T E S

45,00€ ( iva incluido)
Precio por persona a partir de:

P L A T O  P R I N C I P A L

Meloso de ternera con parmentier de boniato i  su cruj iente
Lingote de cordero a baja temperatura con milhojas de patata al  graten (supl .  2 ,00€)

Rabo de toro deshuesado con salsa de garnacha negra del  Pr iorat
Suprema de salmón a la naranja con parmentier

Corvina a la donost iarra con patata panadera (supl .  2 ,00€)
Morro de bacalao con musel ina de ajo

M O M E N T O  D U L C E
Pastel  casera a elegir

(Pastel  de Queso,  Sacher o Carrot Cake)

(Para compartir)

(Escoger 2 referencias)

A ñ a d i m o s  a l g ú n  e n t r n t e ?

 F ideuá de l 'Hort con al l io l i
ó

Arroz seco de verduras de temporada (V)

D e g u s t a c i ó n

 Croquetas de Idiazábal con mermelada de membri l lo (V)
Mortero de patatas bravas con salsa picante (V)
Nuestros buñuelos de bacalao con al l io l i  de miel

Tort i l la de patata melosa y trufada (V)

(2,00€ por persona y referencia)

(4,00€ por persona)



A  A D E M Á S . . .

Cracker de pipas
Gal letas de parmesano

Chips vegetales
Ol ivas gazpachas

Bebida de bienvenida:  Refresco,  cerveza,
vermut,  copa de vino o cava

W E L C O M E  D R I N K

12,00€ ( iva incluido)
Precio por persona:

Estaciones (verdejo) DO Cast i l la
Bujanda Crianza (temprani l lo) DO Q Rioja

Cal Puig Brut Nature (xarel · lo ,  parel lada,  macabeu ) DO Cava
Cervezas,  Refrescos

Aguas minerales
Cafés e Infusiones

N U E S T R A  B O D E G A
(Incluida con el menú)



P A R A  L O S  P E Q U E S

P L A T  C O M B I N A T

Macarrones a la napol i tana con queso parmesano y f ingers de pol lo rebozado
con patatas fr i tas

+  +  ﻿+

Helado sorpresa

Refrescos,  Zumos y Aguas minerales

26,00€ ( iva incluido)

M E N Ú  K I D S

Precio por persona:

(Hasta 10 años)

Chips de patata
Ol ivas rel lenas

Refresco,  Zumo o Agua

5,00€ ( iva incluido)

Precio por persona:

W E L C O M E  I N F A N T I L

(Hasta 10 años)



C O N D I C I O N E S

Nuestro  Menú Compartir está creado para grupos con un mínimo
de 8 comensales y exclusivamente en  mesa única imperial .

De toda la propuesta de platos principales se debe escoger 
un máximo de 2 referencias para que los comensales
escojan 1  indiv idualmente (excepto intolerancias y alergias o
necesidades especiales ,  para las que se podrán real izar los
cambios necesarios con un coste extra en función del  producto
y producción,  s i  se requieren) .

Podéis encargar un pastel  personal izado creat ivo de nuestro
obrador en sust i tución del  postre,  s in coste añadido ni  descuento
en el  precio del  menú.  
 
El welcome drink  se servirà en el  mismo espacio contratado
para la comida/cena .  Opción de contractar otro espacio
(precios y servic ios a consultar) en función del  número de
comensales,  disponibi l idad de espacio y las necesidades del
evento.  

Todos los precios son por persona e incluyen el  Iva
correspondiente.

El  l istado de comensales def in it ivo con la elección de platos y las
necesidades especiales ( intolerancias al imentarias y otros) ,  se
deberán comunicar como máximo 7 días antes del  evento.
Se podrán dar de baja comensales sin coste hasta 3 días antes
de la fecha de la celebración ,  momento en el  que se enviará la
factura def init iva con todos los servic ios contratados hasta la
fecha para poder ser abonada antes del  evento por transferencia
bancaria .  

E L  M E N Ú

E L  S E R V I C I O



C O N D I C I O N E S

E L  E S P A C I O

E L  H O R A R I O

Espacio pr ivado en función de la capacidad y disponibi l idad en el
momento de formal izar la reserva.  Montaje con decoración de
velas básica.  Se pueden contratar nuestros servic ios de
decoración f loral ,  papeler ía (minutas,  s i t t ing,  marcasit ios) u otro
t ipo de decoración (globos,  photocal l . . . ) ,  o ser aportada por el
c l iente.

Para este t ipo de menú para compartir,  el  montaje solo podrá
ser en mesa imperial .  En caso de querer mesas separadas,  se
deberá contratar un entrante indiv idual del  Menú Celebrar .

El horario de servicio de restaurante es de 13.00h a 17.00h en
horario de mediodía y de 20.00h a 00.00h en horario de noche.
Se puede contratar servic io de sala en otros horarios a partir de
100,00€/hora  en función del  espacio,  e l  número de comensales y
las necesidades del  servic io requeridas.  

La  contratación del servicio de protocolo  es imprescindible
para las bodas  y opcional para otros eventos.  
El servicio no está incluido en el  precio del menú. 

Precios y condiciones vál idos durante el  año 2026 (con
posibi l idad de cambios de referencias y/o precios según
mercado) .

O T R O S



C O N D I C I O N E S

Para formal izar la reserva se ha de proceder a hacer el  pago de
300,00€ o 500,00€ en función del  t ipo de evento en concepto de
paga y señal .  Ésta garant iza la reserva en el  espacio escogido y
condiciones acordadas.  En caso de anulación es irretornable,
aunque s i  se hace con una antelación de 30 días se puede
cambiar por otro servic io ,  asumiendo el  c l iente un coste de
gest ión de 150,00€ o 250,00€ respect ivamente.  

La reserva se puede hacer en efectvo,  tar jeta o a través de la
t ienda onl ine https://botiga.hort.cat con previa conf irmación de
disponibi ldad de espacio.

En el  momento en el  que es hace efect iva la paga y señal se
están aceptando todas las condiciones detal ladas en este
documento.

L A  R E S E R V A

D A T O S  D E  C O N T A C T O

L '  H  O  R  T   C  A  B  R  I  L  S
P a s s e i g  d e  C a b r i l s ,  6

( P a r k i n g  p r i v a d o  p a s a d a  l a
G a s o l l i n e r a  S h e l l )  

T e l .  9 3 7  5 3 3  3 5 0  
6 4 5  6 9 2  7 1 4  ( w h a t s a p p )

e s d e v e n i m e n t s @ h o r t . c a t


